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Semaine du 11 au 15 mai 2026
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Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Accompagnements Plats Protidiques Entrées

Fromage / Laitage

Desserts
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Betteraves HVE

Melon

Semaine du 18 au 22 mai 2026

MARD1

Tomates

Carottes rapées

VENDREDI

Taboulé

Paupiette de veau sauce charcutiére

Jambon grill HVE sauce Dijonnaise

Paleron de boeuf sauce

champignons
Pates Petit pois Pates
Julienne de légumes retitpols E—
Yaourt sucré Gouda Yaourt aromatisé

Compote de pommes HVE

Liégeois chocolat

Ananas au sirop

Escalope de volaille Normande

Sauté de boeuf RAV au paprika

Purée de carottes

Camembert

Yaourt sucré

Tarte Normande

Fruit frais

Suggestion de notre diététicienne

m Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Fournisseurs locaux

m Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 25 au 29 mai 2026
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Suggestion de notre diététicienne BIO G| Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien

E Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage Accompagnements Plats Protidiques Entrées

Desserts
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Betteraves HVE

Concombre tomates et mais

Semaine du ler au 5 juin 2026

MARDI

Tomates

Moussaka VBF
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Saute de porc HVE au paprika - 8
jus

Petit pois carottes Pommes de terre quartiers local Boulgour
Mimolette Petit suisse sucré Edam
Madeleine Ananas frais Donut's

JEUDI VENDREDI

Carottes rapées

Melon

Chipolatas HVE au jus

Paupiette de veau a |'estragon

Haricots verts

Purée de brocolis

Yaourt sucré

Tomme blanche

Cake aux framboises

Compote pommes abricot HVE

Suggestion de notre diététicienne
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Produits durables et de qualité (HVE, Label

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

[3  Plat végétarien

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Accompagnements Plats Protidiques Entrées

Fromage / Laitage

Desserts
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Oeufs mayonnaise

U

Semaine du 8 au 12 juin 2026

Radis beurre

I

Salade de riz tomates mais poivrons
vinaigrette

REGION ,t__}
CENTRE 277"~
VAL DE LOIRE

JEUDI

Jambon HVE sauce oignons

Aiguillettes de blé panées

Haché au beeuf VBF sauce barbecue

Emincé de poulet Nouvelle
Agriculture sauce Forestiére

Convivio

VENDREDI

Carottes rapées

Colin pané MSC

Purée

Ratatouille
Pates

Printaniére de Iégumes

Duo de carottes et pommes de

terre local

Gratin de chou fleurs
Riz

Yaourt sucré Saint paulin Blchette lait mélange Galette bretonne
Compote de pomme HVE Fruit frais Fruit frais Yaourt sucré

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc
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Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...
)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

o Plat végétarien

PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Accompagnements Plats Protidiques Entrées

Fromage / Laitage

Desserts
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Emincé bicolore

MARDI MERCRED!

U

Melon

Semaine du 15 au 19 juin 2026

Taboulé

Concombres nature

JEUDI

Cordon de bleu de volaille

Jambon blanc HVE froid

Palet végétarien montagnard

Pilon de poulet Nouvelle
Agriculture chasseur

Convivio

ESTAURATION AUTHENTIOGE

VENDREDI

Tomates nature

Dos de colin MSC sauce citron

Coquillettes

Purée de pomme de terre

Lentilles cuisinées

Riz
Ratatouille

Purée de carottes

Petit suisse sucré

Vache qui rit

Yaourt aromatisé

Tomme noire

Fruit frais

Yaourt sucré

Fruit frais

Gateau au chocolat

Fruit frais

Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison o] Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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MARDI MERCRED!

U

Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

m Elaboré dans notre cuisine

PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne
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Entrées

Plats Protidiques

Fromage / Laitage Accompagnements

Desserts
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Semaine du 29 juin au 3 juillet 2026

MARDI

Betteraves Tomates cerises
Raviolis Chipolatas
Pas d'accompagnement PLAT .
COMPLET Chips
Camembert

Compote

Mister freeze

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc
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Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)
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Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison 3  Plat végétarien

PAIN fourni par la Patisserie Cerise a Boulogne

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




