Fromage / Laitage Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

MERCRED!

Semaine du ler au 4 septembre 2026 (S36)

JEUDI

Tomates

VENDREDI

CEuf dur et dosette mayonnaise

Boulettes au beeuf VBF strogonoff

Jambon grill HVE sauce Dijonnaise

Gratin de pétes ratatouille et
fromage (plat complet)

Pommes rissolées

Haricots verts

Plat Complet

Madeleine

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

Gateau au chocolat

Compote de pommes HVE

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

[3 Plat végétarien




Entrées

Plats Protidiques

Fromage / Laitage Accompagnements

AU

Macédoine mayonnaise

U

Semaine du 7 au 11 septembre 2026 (S37)

Saucisson ail

MERCRED!

JEUDI

Carottes rapées

Chipolatas Nature

Paupiette de veau sauce charcutiere

Tarte au fromage

Sauté de volaille sauce champignons

Dos de colin MSC a la creme de

curry

Haricots verts

Salade verte

Macaronis au fromage

Piperade

Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Elaboré dans notre cuisine

Galette bretonne Mimolette Petit suisse sucré Yaourt aromatisé
g
@ Yaourt aromatisé Fruit frais Liégeois chocolat Creme dessert praliné Fromage blanc sucré
a
Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




AU

Semaine du 14 au 18 septembre 2026 (S38)

JEUDI VENDREDI

MARDI

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
@ Durable...)
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@ Yaourt velouté aux fruits Liégeois vanille Tarte normande Beignet fourré Fruit frais
a
Suggestion de notre diététicienne 43 BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison [J Plat végétarien
m Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Entrées

Plats Protidiques

Fromage / Laitage Accompagnements

AU

MARDI MERCRED!

U

Semaine du 21 au 25 septembre 2026 (S39)

Convivio

REETAURATION AUTHENTIOUE § RESPONTARLE

JEUDI

/

VENDREDI

Médaillon de surimi mayonnaise Concombres nature Pamplemousse et dosette de sucre CEufs dur et dosette mayonnaise Tomates
i & o
Fricassée de volaille Nouvelle . . L , , Pavé de poisson blanc MSC sauce
- B Saucisse de toulouse HVE Escalope de volaille normande Aiguillettes de blé panées B "
agriculture thym citron crustacé

Macaronis

Haricots verts

-
N

Ratatouille
Pates

Choux fleurs persillés

Petit suisse aux fruits

Galette St Michel

Tomme noire

Petit suisse sucré

[7]  Contient du porc

Produits durables et de qualité (HVE, Label

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Elaboré dans notre cuisine

-
@ Compote de poire Fruit frais Entremets au chocolat Fruit frais Cake pépites de chocolat
a

Suggestion de notre diététicienne 44 BIO OR Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison m Plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Fromage / Laitage Accompagnements  Plats Protidiques Entrées

Desserts

AU

P

Betteraves HVE

ENU

Semaine du 28 septembre au 2 octobre 2026 (S40)

MARDI

Tomates

Macédoine sauce cocktail crevettes
et surimi

Carottes rapées

VENDREDI

Pizza au fromage

-

Palette de porc a la diable Boulettes de beeuf stogonoff Emincé de volaille tex mex Poulet réti Gratiné de poisson au fromage MSC
. L, . , Epinards béchamel et pommes de
Lentilles cuisinées Coquillettes Purée terre
Madeleine Mimolette Brie pointe Edam Tomme noire

Yaourt sucré

Compote de pomme banane

Gateau aux pommes

Fruit frais

Suggestion de notre diététicienne

Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE, Label
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison

PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement

o] Plat végétarien




Entrées

Plats Protidiques

Fromage / Laitage Accompagnements

AU ENU

Semaine du 5 au 9 octobre 2026 (S41)

Oeufs mayonnaise Concombre vinaigrette

o

Salade basque (pommes de terre,

tomates, thon

Tomates

/
NVIiVio

SEETAURATION AUTHENTILE § RESPONARLE

VENDREDI

Batonnet de surimi mayonnaise

Lamelle Kebab méditerranéenne

Haché au boeuf sauce au bleu

Roti de porc HVE aux oignons

Curry de poisson MSC a l'indienne

Pommes rissolées

Poélée de légumes

Poélée campagnarde

A5
Petit suisse sucré

Galette bretonne

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

2

Q . . . s a . .

@ Fruit frais Yaourt aromatisé Gateau basque Fruit frais
a

Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison ﬂ Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie Cerise
Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche

Durable...)
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a fleur au fromage tomates
2
o
@
c
[0
£
2
2 Plat complet Plat complet Semoule HVE Riz Pomme de terre quartiers
Q.
£
o
(5]
Q
<
% '5;;&*&
.‘_Ig
o Gouda Rondelé Ail et Fines Herbes Sablé des Flandres Saint Paulin Petit suisse sucré
[=2]
(]
£
o
(T
g
@ Compote de pommes HVE Fruit frais Fromage blanc sucré Cake mangue coco Liégeois chocolat
a
Suggestion de notre diététicienne BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison ﬂ Plat végétarien
Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement
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Semaine du 2 au 6 novembre 2026 (S45)

VENDREDI

Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP, AOC, Péche
Durable...)
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@ Yaourt aromatisé Fruit frais Novly vanille Compote de pommes HVE Eclair au chocolat
a
Suggestion de notre diététicienne m BIO Fournisseurs locaux Fruit et/ou légume cru de saison o] Plat végétarien
m Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Label m Elaboré dans notre cuisine PAIN fourni par la boulangerie Cerise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




